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IA-07-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué Carnicos 0301173 - Plan 4 9929 - - - - - NO PRESELECCIONADO

El candidato no cumple con los terminos de la 

convocatoria "EXPERIENCIA PROFESIONAL 

MÍNIMA DE DOS (2) AÑOS EN EL PROCESAMIENTO 

DE CARNES"

IA-07-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué Carnicos 0301173 - Plan 5 11744 - - - - - NO PRESELECCIONADO

El candidato no cumple con los terminos de la 

convocatoria "EXPERIENCIA PROFESIONAL 

MÍNIMA DE DOS (2) AÑOS EN EL PROCESAMIENTO 

DE CARNES"

IA-09-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Introducción a la 

Gastronomía (T)
9419 1 0 1 4 0 6

1. Perspectivas e impacto de la gastronomía 

tradicional colombiana. 

2. Usos de los ingredientes tradicionales y 

ancestrales en la gastronomía 

3. Historia de la gastronomía colombiana

23/06/2025

9:30am - 10:00am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-09-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Introducción a la 

Gastronomía (T)
9478 - - - - - NO PRESELECCIONADO

NO CUMPLE CON EXPERIENCIA DE EXPERIENCIA 

LABORAL MÍNIMA DE DOS (2) AÑOS EN COCINAS 

PROFESIONALES (RESTAURANTES, HOTELES, 

CATERING O ESTABLECIMIENTOS 

GASTRONÓMICOS)

IA-09-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Introducción a la 

Gastronomía (T)
9625 3 0 1 6 0 10

1. Perspectivas e impacto de la gastronomía 

tradicional colombiana. 

2. Usos de los ingredientes tradicionales y 

ancestrales en la gastronomía 

3. Historia de la gastronomía colombiana

23/06/2025

8:00am - 8:30am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-09-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Introducción a la 

Gastronomía (T)
9925 3 0 0 5 0 8

1. Perspectivas e impacto de la gastronomía 

tradicional colombiana. 

2. Usos de los ingredientes tradicionales y 

ancestrales en la gastronomía 

3. Historia de la gastronomía colombiana

23/06/2025

10:00am - 10:30am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-10-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué Técnicas Básicas de cocina (P) 9419 1 0 1 4 0 6

1. Perspectivas e impacto de la gastronomía 

tradicional colombiana 

2. Usos de los ingredientes tradicionales y 

ancestrales en la gastronomía. 

3. Técnicas de vanguardia en alta cocina.

23/06/2025

9:00am - 9:30am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-10-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué Técnicas Básicas de cocina (P) 9625 3 0 1 6 0 10

1. Perspectivas e impacto de la gastronomía 

tradicional colombiana 

2. Usos de los ingredientes tradicionales y 

ancestrales en la gastronomía. 

3. Técnicas de vanguardia en alta cocina.

23/06/2025

8:30am - 9:00am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-12-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Mecanización Agrícola 

0301372
11389 6 6 0 6 1 19

1. Innovaciones tecnológicas en maquinaria 

agrícola: automatización, GPS, telemetría, entre 

otros. 

2. Impacto ambiental de la mecanización agrícola y 

estrategias de sostenibilidad. 

3. Desafíos futuros y oportunidades en el campo 

de la mecanización agrícola.

23/06/2025

10:30am - 11:00am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-13-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Protección Forestal (módulo 

de fitopatología) 0301153
9139 - - - - - NO PRESELECCIONADO

NO CUMPLE CON EL PERFIL

No presenta evidencia de algun tipo de experiencia 

en Fitopatología.

IA-13-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Protección Forestal (módulo 

de fitopatología) 0301153
10573 5 0 6 5,6 16,6

1. Impacto de microorganismos fitopatógenos en 

la producción forestal en Colombia. 

2. Muestreo de enfermedades en cultivos 

forestales.

3. Avances en el manejo integrado de 

microorganismos fitopatógenos en cultivos 

forestales.

24/06/2025

8:30am - 9:00am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-13-B-25 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Protección Forestal (módulo 

de fitopatología) 0301153
10895 8 6 0 0 4,7 18,7

1. Impacto de microorganismos fitopatógenos en 

la producción forestal en Colombia. 

2. Muestreo de enfermedades en cultivos 

forestales.

3. Avances en el manejo integrado de 

microorganismos fitopatógenos en cultivos 

forestales.

24/06/2025

9:00am - 9:30am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-13-B-26 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Protección Forestal (módulo 

de fitopatología) 0301154
11269 6 6 0 2,4 3 17,4

1. Impacto de microorganismos fitopatógenos en 

la producción forestal en Colombia. 

2. Muestreo de enfermedades en cultivos 

forestales.

3. Avances en el manejo integrado de 

microorganismos fitopatógenos en cultivos 

forestales.

24/06/2025

9:30am - 10:00am

Auditorio de la Facultad de 

Ingeniería Agronómica

Presencial

IA-13-B-26 Producción y Sanidad Vegetal Ingeniería Agroindustrial Ibagué
Protección Forestal (módulo 

de fitopatología) 0301154
11584 - - - - - NO PRESELECCIONADO

NO CUMPLE CON EL PERFIL

No presenta evidencia de algun tipo de experiencia 

en Fitopatología.
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